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BROMELAIN
z mladych stonk@ ananasu (Bromeliaceae)

CAS: 9001-00-7

Enzym ziskany z rostlin ¢eledi Bromeliaceae

Vysoce aktivni thiolové protedza (nespecifickd cysteinova proteéza)

Pri pH 4 - 9 degraduje hemoglobin, lepek, kolagen, globulin, kasein a Zelatinu
Prednostni stépeni peptidické vazby v blizkosti lysinu, tyrosinu, alaninu a glycinu
Bromelain je aktivovan cysteinem, bisulfitovymi solemi, NaCN, Na,S, H,S a benzodtem

e Po navazani na substrat se dramaticky zvysuje pH stabilita bromelainu (optimalni pH zavisi na typu substratu
a parametrech reakce)

Bezp. véty (GHS): H334-H335-H315-H319

Pracovni rozsah pH: 4,0-8,0

Optimalni pH: 5-6

Optimalni teplota: 50 - 65 °C

Popis Baleni Obal Katalogové cislo
~1200 GDU/g, pro biochemii 1049 plast R.5950.1

~1200 GDU/g, pro biochemii 100 g plast R.5950.2

Jedna jednotka (U) je definovdna jako mnoZstvi enzymu, které katalyzuje hydrolyzu 1,0 mg aminu z zelatiny/20
min pfi pH 4,5 a teploté 45 °C. Krémové zbarveny hygroskopicky prasek.



